LAUBERGE

RENANAISE

DES COPAINS, DU COCHON & DES GUEULETONS

“Nous sommes heureux de vous accueillir au sein de notre vieille batisse d’antan.

Ici, nous mettons a I’honneur une cuisine faite maison, préparée avec des produits
frais et, autant que possible, issus de producteurs locaux.

De Papéritif au dessert, nous espérons vous
régaler grace a notre savoir-faire.

Toute I’équipe, ainsi que moi-méme, vous
souhaitons un agréable moment et surtout un

excellent appétit. ”
le CGef

Daivy KLONOWSKI
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RENANAISE

DES COPAINS, DU COCHON & DES GUEULETONS

A PAuberge Renanaise, on célébre le cochon sous toutes ses
plus belles formes. Et comme on dit en Bretagne, “Yec’hed
mat I” : a la santé des bons vivants et des tables généreuses.

Menu de la semaine

Du lundi au vendredi midi

L
Voir <~
. N
ardoise
)

"\yv Entrée - plat Plat - dessert
25,00€ 24,00€ ——
Plat du jour Entrée - plat - dessert
——— 19,00€ 30,006 ——

Suppléments :
Garniture | 2,50 €
Frites | 3,50 €
Sauce | 1,00 €
Truffe | 5,00 €
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RENANAISE

Bar a Charcuterie & Tapas

Petite Grande
2 pers. 4 pers.
La petite cochonnaille 6,90€ -
Planche de cochonnaille 19,30€ 38,90€
Planche de fromages 20,90€ 39,90€
Mixte (charcuterie & fromages) 19,80€ 38,90€

La cave a saucisson (selon arrivage) | 6,90 €
Croque cochon a la truffe d’été (x6 piéces) | 8,90 €
Cromesquis de pied de cochon signature, sauce tartare | 13,00 € 2=
Rillette a 'ancienne maison et ses condiments | 7,00 €
Bol de frites maison & mayonnaise | 4,50 €
Nos huitres (n°3) de la maison “Le Gris” &

x6:12,00 €| x12: 23,50 €

Ici, le cochon est roi, la convivialité une évidence, et

chaque assiette se partage avec le sourire.
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RENANAISE

DES COPAINS, DU COCHON & DES GUEULETONS

Entrées

Paté en croiite | 15,00 €
recette du moment

Os a moelle | 7,00 €

sauce barbecue charcutiere & tartines

(Eufs mimosas | x3 : 6,00 € | x6:11,00 €

recette du moment

Pieds de cochon snackeés | 12,50 €

jus a manger, condiment pimenté

Assiette du mareyeur | 14,00 €

(huitres, saumon fumé, crevettes roses...)

Entrée du jour | 10,00 €

A Pauberge, ca mijote doucement, ¢a grille au feu et ca
sent bon la Bretagne. On y travaille du bon produit, avec
du savoir-faire... et un faible assumé pour le cochon.

Ici, le terroir a du caractere, et les assiettes aussi.

A découvrir a ardoise : notre entrée du jour !
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RENANAISE

DES COPAINS, DU COCHON & DES GUEULETONS

Plats
La signature de 'auberge | 23,00 € par pers.

1 metre de saucisse au couteau a partager pour 4 pers (1kg)
Accompagnée de purée mousseline & d’un bon jus corsé
Supplément truffe : +5 € par pers.

Jambon a Pos braisé | 15,50 € =
frites & sauce porto

Poitrine de cochon confite & grillée | 18,00 € &=
Avec sa poélée de pommes de terre mitraille

Piece du boucher (selon arrivage) | 26,00 €
{r'“ - Sauce B.M.H, frites et salade
Voir =
ardoise «

“'s.. Cochon de lait sur paille de la ferme Kergo - Plouider 2

(uniquement les jeudis, vendredis et samedis soirs)
Pommes de terre mitraille & jus de cochon OU Purée OU Purée a la Truffe

Salade César | 15,00 €

CEuf, tomates, salade, parmesan, poulet breton & crofitons

Lieu jaune de ligne du Conquet de Loic Coz | 23,00 € &£
Petits légumes de saison & sauce chorizo

Option végétarienne | 16,00 €

Assortiment de légumes printaniers
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A découvrir a ardoise : notre plat du jour !
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RENANAISE

DES COPAINS, DU COCHON & DES GUEULETONS

La Cave a Fromages

Sélection de la maison “Sten Marc”
Assortiment de fromages de saison | 13,00 €

La Touche Sucrée

Mousse au chocolat d’exception d’Ethiopie | 8,00 €
Panna cotta aux fruits des bois | 7,00 €
Traditionnel farz breton & caramel beurre salé | 7,00 €
Tarte fine aux pommes celte, créme mascarpone | 7,00 €
Café gourmand | 9,00 €

Dessert signature | 10,50 €

Travail autour de la fraise de Plougastel & la rhubarbe fumée

Dessert du jour | 7,50€

A découvrir a Pardoise : notre dessert du jour !




RENANAISE

DES COPAINS, DU COCHON & DES GUEULETONS

Menu des Petits Bons Vivants

Poisson du moment, beurre noisette
ou
Blanc de poulet breton

Garniture au choix : frites | purée | léegumes

Boule de glace
ou
Suggestion du patissier

Un verre de soft

Des plaisirs simples pour petits gourmets !



LES VINS
...- de ’Auberge ..-.

LES BLANCS AU VERRE

AOP Muscadet — « Prends pas le melon » | 4,00€
Sud-Ouest - IGP Cotes de Gascogne — « Tribu 32 » | 4,20€
Languedoc - Terret Chardonnay — Moreau et Fils | 3,90€

LES ROSES AU VERRE

Claouset « Mer Plage » | 3,50€
Chateau du Claouset | 4,00€

LES ROUGES AU VERRE

Céte de Bourg | 4,00€
Saumur-Champigny | 4,50€
Au fil du rouge | 3,90€

Chinon « Petit pain aux raisins » | 4,50€

— LES PICHETS DE ’AUBERGE =~ ——

Sauvignon Blanc — Merlot Rouge — Rosé Corse

Au verre | 3,20€
25c | 5,00€
50l | 10,00€
11 | 19,50€




LES BLANCS

AOP Muscadet — « Prends pas le melon » | 19,00€
Bourgogne - Beaujolais Villages — Chéateau de Pierreux | 30,00€
Sud-Ouest - IGP Cétes de Gascogne — « Tribu 32 » | 22,00€

Languedoc - Terret Chardonnay — Moreau et Fils | 19,00€
Loire - Valencay — Domaine de la Grappinotte | 21,00€
Moelleux - Domaine de Millet — Manseng | 34,00€

LES ROSES

IGP lle de Beauté — San Pieru | 18,00€
AOP Coétes de Provence — Clos Cibonne « Mer Plage » | 16,00€

LES ROUGES

Languedoc
Au fil du rouge — Marcelan | 15,00€

La Grande Sieste — « Rouge de réve » | 28,00€
Céte de Bourg — Chateau Tour de Guiet | 24,00€
Pic Saint-Loup — Chateau de Lascaux | 39,00€

Vallée de la Loire

Saumur-Champigny — « Pour les potes » | 24,00€
Chinon — « Petit pain aux raisins » | 26,00€

Rhéne
Crozes-Hermitage — « Empreinte » | 38,00€

Magnum
La Grande Sieste — « Rouge de réve » | 50,00€



UN PETIT APERO ?
Ty Jaune | 3,50€ = Kir vin blanc | 5,00€
Ricard | 3,50€ Kir pétillant | 5,50€
Ameéricano | 6,00€ Kir breton | 4,50€
Porto | 5,00€ Rhum Coca | 8,00€
Suze | 3,50€ Whisky Coca | 7,00€
Chouchen | 3,50€ 2= Gin Tonic | 7,50€

Pommeau | 4,00 €

Martini blanc | rouge | 5,50€
Pétillant Saint-Charles du Roy | 5,50€
Coupe de champagne Paul Romain | 10,00€

LES SOFTS

Orangina | 4,00€
Ice Tea | 4,00€
Limonade | 3,20€ =

Jus de fruits (100%) | 4,00€

(Pomme, orange, ananas, fraise, tomate)

Pepsi | 4,00€
Pepsi Max | 4,00€

Diabolo | 3,50€

(fraise, péche, citron, menthe, grenadine, orgeat)



VODKA

Faronville artisanale ( blé & pomme de terre) | 10,00€
Faronville (vodka francaise) | 10,00€

WHISKY

Galaad | 11,00€ =
Bulleit Bourbon | 7,50€
Clan Campbell | 6,00€

RHUM

Bumbu original | 9,00€
Bumbu XO | 10,50€
Bumbu X Cream | 10,50 €
Diplomatico | 10,50€
Havana brun | 7,00€
Havana blanc | 7,00€
Zacapa | 15,00€

GIN

Bombay | 6,50€
Le Brana | 7,00€
Engine Italien | 9,50 €

CHAMPAGNES

Champagne Paul Romain | 35,00€
Ruinart Brut | 95,00€




BIERES BOUTEILLE

Mort Subite | 7,00€
Mort Subite Rouge | 7,00€
Desperados | 6,00€
Lagunitas IPA | 7,00€
Rince Cochon | 7,00€

BIERES SANS ALCOOL

Desperados | 5,00€
1664 0° | 4,50€

CIDRE
Hard Cider « La Mordue » | 5,50€

BIERES PRESSION
25cl 50cl
1664 blonde 3,50€ 7,00€
1664 blanche 4,00€ 8,00€
Grimbergen blonde 4,00€ 8,00€
Brooklyn 4,50€ 9,00€

2= Terenez Triple 4,50€ 9,00€



DIGESTIFS

Cognac | 8,00€
Armagnac | 8,00€

Eaux-de-vie (poire, clémentine Corse, cédrat Corse) | 8,00€
Eau-de-vie de céréales | 8,00€
Eau-de-vie Brocéliande | 8,00€

Baileys | 6,50€
Get 31| 6,50€

Otsh - Liqueur de menthe | 6,50€ 2
Absinthe | 8,00€

Calvados arrangeé | 7,50€
(Pomme caramel, pomme ananas, pomme clémentine, épices d’hiver)

Rhum arrangé | 7,50€
(Kumquat café, banane cacao)

COCKTAILS SIGNATURE

L’Auberge | 9,00€
Mai Thai | 9,00€
Expresso Martini | 11,00€
Pornstar Martini | 11,00€

Cocktails classiques disponibles a la demande (avec ou sans alcool)



EAUX

Plancoét gazeuse 1L | 4,50€
Plancoét gazeuse 50cl | 3,90€
Plancoét intense 33cl | 3,50€

Plancoét plate 1L | 4,20€
Plancoét plate 50cl | 3,90€

BOISSONS CHAUDES

Café | 2,10€
Café allongé | 2,10€
Double expresso | 4,00€

Thé | 4,00€
Chocolat | 4,00€

Irish Coffee | 7,90€
Caribbean Coffee | 7,90€ ‘( ‘

Le plaisir se partage : merci d’en avoir fait partie !
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RENANAISE

DES COPAINS, DU COCHON & DES GUEULETONS

Le week-end a auberge

Samedi midi

'—
Tous les samedis a partir de 10h30 Ferme de p
' Kergo

M 2 . \ N
Brunch Cochon grte ™
—— 35,00€ 19,00€
- Dimanche midi
{l:;::l: de:
) Kergo =
Q .
“\+  Poulet fermier )
‘ élevé enfplein air Moules frites
22,00€ 16,50€

Si vous aimez manger ... vous étes au bon endroit !




